
 

  

 
 
   
 
 
    

 k e r s t m e n u 
M i k M a k 

 
Amuse 

Krokantje van rijstvel met duxelle 

 

Voorgerechten, keuze uit: 

Gnocchi met paddenstoelen, pecorinoschuim en truffelolie 

Zalmcocktail met sojaparels en Japanse mayo 

Carpaccio van ree met Parmezaan en een vinaigrette van rode biet 

Steak tartaar met worcestersaus, tabasco en eidooier 

 

Tussengerecht 

Misobouillon met tuinkruiden  

 

Scroppino 

Citroensorbet met wodka, munt en biologische yoghurt 

 

Hoofdgerechten, keuze uit: 

Gebakken zalm met venkel en sinaasappelschuim 

Stoofpotje van wildzwijn met cranberrycompote 

Biologische kogelbiefstuk met een glace van rode wijn en oregano 

Groentelasagne met spinazie en mozzarella 

Knolselderij met beurre blanc en knolcrème 
 

Hierbij worden frites en salade geserveerd. 

 

Grand Dessert 

Kersenbrownie met bloedsinaasappelhangop, merengue en yoghurtmuntijs 
 

€ 42,95 


